
 
Abendkarte 

 

Kleinigkeiten, Suppe & Salate 

 

Berliner Wurst 10, 11 mit hausgemachter Currysauce &  
Hausbrot A1, L, M, 2, 8 ..............................................................................................................................  6,60 € 

Hausbrot A1, H mit Jalapeño-Aioli C, G, L, M 

                           Linsen-Kürbis-Hummus N 
                 marinierten Oliven 9 ...........................................  je 5,90 € 

Brot extra ..............................................................................................  2,10 € 

Japanische Hokkaido-Kürbis-Suppe / Kokos /  
Miso / Brot  A1, B, L .................................................................................  9,90 € 

Beilagensalat L, M ....................................................................................  6,90 € 

Flammkuchen Lauch/Speck A1, G, 3, 10  .................................................. 12,80 € 
            Birne / Gorgonzola / Honig A1, G  .............................. 13,90 € 
            Pilze / rote Zwiebeln / Feta A1, G  ............................... 13,90 € 

Großer bunter Salat der Saison mit A1, L, M 

Gratiniertem Ziegenweichkäse / Honig / Walnüsse  ........... 16,90 € 
gebratenen Champignons / Mandeln ................................... 16,90 € 
gegrillten Roastbeeftranchen (ca. 130 g)  ............................ 20,90 € 

 

Pasta 

 

Pasta / Pilze der Saison / Rosmarinrahm / Parmesan A1, G, L  ............. 16,90 € 
Pasta Carbonara / Speck / Spiegelei A1, C, 3, 10  ...................................... 17,90 € 
Gratinierte Mac’n’Cheese A1, G ............................................................. 16,50 € 

 

 

Allergene und Zusatzstoffe siehe Rückseite 

 

Abendkarte 

 

Vegan & Vegetarisch 

 
 
Rote Bete-Risotto / gebratene Austernpilze /  
Rucola / Parmesan G, L  .......................................................................  17,90 € 

Linsendal / Spinat / Kokos / Reis /  
gebratener Tofu (vegan) B, L  ............................................................... 17,30 € 

 

Fleisch 

 

Glasierte Maishähnchenbrust / Rote Bete-Wurzelgemüse 
aus dem Ofen G, L  ................................................................................ 22,90 € 

Sauerbraten vom Rind / Jus /  
Butter-Muskatnuss-Spätzle A1, G, L, O  .................................................. 24,90 € 

Merlot-Lammragout / gebratene Serviettenknödel G, L, O  ............... 24,90 € 

Rumpsteak (ca. 250 g) / Hokkaidokürbis-Spalten im Speckmantel / 
Jus L, 3, 10 ............................................................................................... 32,90 €  

 

Dessert 

 

An der Tafel .......................................................................................... --,-- € 
 
 

 
 

 
Allergene und Zusatzstoffe siehe Rückseite	

 



 
 

 

Allergenkennzeichnung 

A = Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse  

A1: Weizen, A2: Dinkel, A3: Kamut, A4: Triticale, A5: Grünkern, A6: Roggen, 
A7: Gerste, A8: Hafer  

B = Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

C = Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse  

D = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse  

E = Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  

F = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  

G = Milch von Säugetieren und daraus gewonnene Erzeugnisse  

H = Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse  

L = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse  

M = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  

N = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

O = Schwefeldioxid und Sulfite  

P = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse  

R = Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

Zusatzstoffe 

2 = mit Farbstoff 

3 = mit Antioxidationsmittel 

8 = coffeinhaltig 

9 = geschwärzt 

10 = mit Konservierungsstoffen 

11 = mit Phosphat 


